PierniczKki - szybkie i proste

Bardzo tatwe i smaczne. Ciasto mozna przygotowac na kilka dni przed pieczeniem i przechowywac¢ w
lodéwce, a same pierniki mozna upiec nawet na dzien przed swietami. Bardzo polecam do wspodlnego
pieczenia z dzie¢mi :) Z podanych proporcji wychodzi ok. 50 sztuk.

kiadniki:

» 65g margaryny Kasia

» 250g maki pszennej

» 100g cukru pudru

» 100g ptynnego miodu

= 1 cate jajko

« 3/4 tyzeczki proszku do pieczenia

« 2 lyzeczki przyprawy do piernika

« 1 lyzeczka ciemnego kakao naturalnego

- dodatkowo: cukier puder na lukier, ewentualnie barwniki spozywcze lub pisaki cukrowe do
zdobienia

Wykonanie:

1. Miekka margaryne wrzucamy do miski, dodajemy reszte sktadnikéw, lekko miksujemy.
Wyjmujemy z miski na blat lekko posypany maka i zagniatamy miekkie ciasto.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=1730

2. Gtadka kule wktadamy do miski i do lodéwki na minimum godzine (tak przygotowane ciasto mozna
przechowywa¢ w lodéwce nawet kilka dni).

3. Z ciasta watkujemy partiami placki o grubosci okoto po6t centymetra i wykrawamy foremkami
rézne ksztatty. Uktadamy na blasze wylozonej papierem do pieczenia i pieczemy okoto 10 minut w
piekarniku nagrzanym do ok. 180 stopni Celsjusza.

4. Po upieczeniu pierniczki odktadamy do ostygniecia i ozdabiamy lukrem lub pisakami.




