Muffinki laciate

Ktorejs soboty rano moja o$mioletnia cérka oswiadczyta, ze chce samodzielnie upiec muffinki. I maja
by¢ z czekolada. I koniecznie taciate. I najlepiej z polewa i ona wszystko zrobi sama. W porzadku.
Kupilysmy co trzeba i upiekta. Wszystko odwazyta sama, zrobita sama, ja tylko wtozylam do
piekarnika i wyjetam. Polecam do upieczenia z dzie¢mi :)

Skladniki:

» 270g maki pszennej

« 1 tyzeczka proszku do pieczenia

« 1 lyzeczka sody oczyszczonej

« szczypta soli

» 80g cukru pudru

- 2 cale jajka

« szklanka mleka

» 80g stopionego masta

- opakowanie cukru wanilinowego

« lyzeczka aromatu migdatowego do ciast

« 3-4 lyzki czekolady w proszku lub stodkiego kakao
- 12 kostek gorzkiej czekolady (u nas Jedyna Wedla)


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=1858

Wykonanie:

1. Suche sktadniki (poza czekoladg) mieszamy ze soba. Masto topimy i mieszamy z reszta sktadnikow
mokrych (przestudzonych). Mokre sktadniki wlewamy do suchych i mieszamy widelcem.

2. Potowe ciasta odlewamy do drugiej miski. Dodajemy do niej czekolade i mieszamy.

3. Do formy na babeczki (zwykta nattuszczamy i wysypujemy maka lub wyktadamy papilotkami,
silikonowa bez tych zabiegdw) wlewamy porcje ciasta jasnego, na to ciemnego, wktadamy kostke
czekolady, znowu wlewamy troche ciasta jasnego i troche ciemnego - cato$¢ do ok. 2/3 wysokosci
foremki.

4. Pieczemy okoto 20 minut w temperaturze 180 stopni Celsjusza. Po upieczeniu studzimy na kratce.

5. Babeczki mozna udekorowac polewa lub lukrem albo posypa¢ cukrem pudrem.



