Salatka z tunczykiem

Delikatna, a zarazem bardzo wyrazista w smaku dzieki potaczeniu chudego tunczyka ze stodka
kukurydza. Smakuje tak samo z pieczywem, jak i ze stonymi krakersami. Przepis na te satatke
przyniosta kiedys z pracy moja mama i od tamtej pory - bedzie ze 20 lat - robie ja dos¢ czesto.

ktadniki:

- 6 jaj na twardo

« puszka kukurydzy

- 2 puszki tunczyka w sosie wlasnym
» duzy stoik majonezu

= szczypior

« 1 $rednia cebula

« 50l

« pieprz

Wykonanie:


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=436

Jaja gotujemy na twardo, zalewamy zimna woda i odstawiamy na kilka minut, by przestygty.
Tunczyka osaczamy, rozdrabniamy widelcem i wrzucamy do duzej miski, kukurydze osaczamy i
dodajemy do ryby, szczypior siekamy na drobno, cebulke kroimy w kostke lub w pétpiorka, dodajemy
do catosci. Jaja obieramy, kroimy w kostke, wszystko razem mieszamy, dodajemy sél i pieprz do
smaku oraz majonez. Satatka jest najlepsza po paru godzinach, kiedy sktadniki sie “przegryza”. Do

salatki mozna réwniez doda¢ pokrojona w kosteczke rzodkiewke, najlepiej caly peczek, wowczas tez
dodajemy jedno jajo wiece;j.



