Kopytka

Od lat robie je w jeden i ten sam sposdéb. Pasuja do mies, do gulaszy, do sosow, ale moga tez
stanowic¢ osobne danie samo w sobie. Niektorzy lubia kopytka polane masetkiem z butka tarta, méj
maz preferuje z cukrem. Wszyscy najbardziej lubimy przysmazone na rumiano.

kiadniki:

» ugotowane ziemniaki (ok. 20 dag)

« 1 cate jajko

- maka (ok. 20 dag) Wykonanie:1. Ziemniaki studzimy i przepuszczamy przez maszynke lub
doktadnie ucieramy. Dodajemy jajko i tyle maki, by dato sie zagnies¢ ciasto. Nie sypiemy jej za
duzo. Kiedy z ciasta da sie toczy¢ wateczki, podsypujemy blat maka i robimy wateczki, po czym
tniemy je na mate kluski.2. Gotujemy je w lekko osolonym wrzatku, wrzucajac partiami. Podajemy
od razu gorace z sosami lub podsmazamy na smalcu lub masle na rumiano.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=697

