Makaron z kotlecikami

Do tego dania wykorzystatam kotleciki mielone z tego przepisu: Mielone miesno-warzywne.
Oczywiscie mozna uzy¢ zwyklego mielonego miesa i warzyw lub samego tylko miesa, wedle
upodoban. U nas byto dzis na szybko i prosciutko, czyli obiad z resztek.

kiadniki:

« trzy kotleciki mielone (ok. 100g)

- makaron rurki lub swiderki (ok. 2-3 duzych garsci)

- troche wody (ja uzytam sosu, ktéry wytworzyt sie z powyzszych kotletow)
- 2 duze plastry ostrego zottego sera (u nas byt Massdammer z dziurami)

Wykonanie:
1. Makaron ugotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu, odcedzic.

2. Kotleciki rozdrabniamy i wrzucamy na rozgrzana patelnie. Dolewamy 3-4 tyzki sosu, w ktérym
lezaly kotlety. Jesli uzywamy miesa mielonego bez uprzedniego przetworzenia, trzeba je podsmazyc¢
na odrobinie oleju.

3. Wrzuci¢ na patelnie makaron, przesmazac¢ razem.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=744
http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=733

4. Ser porwac¢ na kawatki i obtozy¢ makaron. Zostawi¢ na chwilke, po czym przemieszac¢. Podawac
gorace.



