Zapiekanka ziemniaczana

Do tej zapiekanki mozecie wlasciwie doda¢ wszystko. Kazde warzywo, kazdy rodzaj miesa, ser, czy
szczypior. Zapiekanka jest bardzo syta i bardzo aromatyczna, Swietnie smakuje w porze
obiadokolacji, zwlaszcza, kiedy pogoda taka w kratke.

kiadniki:

« 5-6 Srednich podtuznych ziemniakow

- kilka grubszych kawalkow szynki drobiowej lub kietbasy
- 2009 startego zottego sera

« 3 srednie pomidory

- cebula

« opcjonalnie: papryka, pieczarki (lub inne ulubione dodatki)
» szczypior z dymki

= 50l

« pieprz

» czerwona papryka w proszku

« olej lub oliwa do smazenia

Wykonanie:

1. Ziemniaki obieramy, myjemy, kroimy na talarki i blanszujemy z dodatkiem soli. Odcedzamy i


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=941

odstawiamy do przestygniecia.

2. Z pomidoréw zdejmujemy skdrke (po uprzednim ich sparzeniu wrzatkiem) i kroimy w kostke.
Cebule kroimy w talarki. Pomidory i cebule podsmazamy razem na odrobinie oleju. Doprawiamy
lekko sola, pieprzem i papryka w proszku.

3. Szczypior szatkujemy. Zaroodporna forme nattuszczamy leciutko olejem, na jej dno sypiemy
troche szczypioru, na nim ktadziemy cze$¢ masy pomidorowej. Na masie uktadamy talarki
ziemniakow, posypujemy pokrojona w kostke szynka oraz posypujemy potowa startego sera zottego.
Na ser ponownie sypiemy szczypior, wyktadamy czes¢ masy pomidorowej, uktadamy ziemniaki -
postepujemy tak do wyczerpania skladnikéw. Na gore sypiemy szczypior i ser.

4. Zapiekanke zapiekamy w piekarniku nagrzanym do 200-230 stopni Celsjusza przez okoto pot
godziny.



