Placuszki z kurczaka

Inny pomyst na piers z kurczaka, ktérego z mies u nas zdecydowanie je sie najwiecej. Smakuja nam
na ciepto do obiadu i na zimno do biatego pieczywa z majonezem. Dos¢ elastyczne danie, do ktdrego
mozna tez wykorzysta¢ papryke, oliwki, ziota, czy chocby przyrzadzi¢ je w wersji bezmiesne;j.

ktadniki:

» jedna pojedyncza piers z kurczaka
«» 6-7 pieczarek

- cebulka

« gruby szczypior

- 2 jajka

« 2 czubate tyzki maki ziemniaczanej
» 56l

« pieprz

« olej do smazenia

Wykonanie:
1. Piers z kurczaka myjemy, osuszamy i kroimy w mata kosteczke. Wrzucamy do miski.

2. Pieczarki myjemy i Scieramy na tarce o duzych oczkach. Szczypior siekamy na kawatki, cebulke


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=955

kroimy w kostke - dodajemy do miesa. Wszystko mieszamy.

3. Dodajemy make, jajka, sol, pieprz oraz wszelkie inne dodatki, na jakie przyjdzie nam ochota.
Porzadnie mieszamy. Masa bedzie do$¢ luzna, ale nie przejmujcie sie, tak ma byc¢ :) Catosé
przedstawia soba mniej wiecej taki widok:

K

4. Placki wykladamy tyzka stotowa na goracy olej, smazymy z obu stron na ztoto jak placki
ziemniaczane. Mozna smazy¢ duze, badz male, ja zawsze robie mniejsze, takie mniej wiecej wielkosci
wnetrza dtoni.



