Jajecznica z pieczarkami
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Dla mnie smak i zapach z dziecinstwa... Niedzielny poranek, zapach rumieniacych sie pieczarek, do
tego jajka, szczypior i Swieza buteczka z mastem. Dzisiaj nie miatam czasu na $niadanie z samego
rana, wiec jadtam ciut pdzniej, bez pospiechu i jak spojrzatam na pieczarki, od razu pomyslatam o
jajecznicy. I tak dziele sie z Wami z tym smakiem :)

kiadniki:

- 2 jajka

» 2 Srednie pieczarki

« kilka gatazek grubego szczypiorku
« lyzeczka masta

= sol

« pieprz

Wykonanie:

1. Pieczarki myjemy, osuszamy, kroimy w mata kosteczke. Na teflonowej patelni roztapiamy ptaska
tyzeczke masta i na nim podsmazamy pieczarki na rumiano.

2. Jajka wbijamy do miseczki, bettamy widelcem, dodajemy sl i pieprz.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=973

3. Szczypior siekamy na drobno, wrzucamy do jajek, mieszamy.

4. Jajka wylewamy na patelnie do pieczarek, smazymy razem przez chwilke, az jajecznica sie lekko
zetnie.



