Kruche ciasteczka z czekolada

Po upieczeniu nie prezentowaly sie jako$ wyjatkowo, ale byly tak pyszne, ze zjadtam sama cata
porcje niemalze. Moje dziecko zachwycone, bo ciasteczka nie dosy¢, ze z kawatkami czekolady, to
jeszcze chrupiace z wierzchu. Pyszne! A przy tym tatwo sie je robi, szybko piecze i nie traca na
smaku nawet na drugi dzien.

Skladniki:

» 50 g margaryny Kasia lub masta

« 3 tyzki biatego cukru

« 3 tyzki brazowego cukru

« 3 lyzki wody

- 1 biatko

» 200 g maki pszennej

- 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

« cukier wanilinowy lub lyzeczka zapachu waniliowego
« tabliczka gorzkiej czekolady (100 g )

Wykonanie:

1. Masto ucieramy z cukrami na kremowa mase. Dodajemy biatko.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=636

2. Make mieszamy z proszkiem do pieczenia i stopniowo dodajemy tyzka do masy, na przemian z
woda.

3. Czekolade tamiemy na mate kawatki i wrzucamy do ciasta, mieszamy.

4. Blache wykladamy papierem do pieczenia (ewentualnie mozna posmarowac ja mastem lub
margaryna). Lyzka kladziemy na papier kopczyki z ciasta, zachowujac odlegtos¢ miedzy ciasteczkami
ok. 2-3cm. Pieczemy okoto 25 minut na ztoto, w temperaturze ok. 180-190 stopni Celsjusza.

5. Wyjmujemy i uktadamy na kratce, zeby przestygty.

Muffinki z czekolada

Kolejny pomyst na muffinki, ktére z racji tego, ze robi sie je szybko i tatwo, zyskuja w domach coraz
wieksza popularnosc¢. I sa idealne jako przekaska do herbaty, czy po prostu jako mate co nieco.

Skladniki:

- poéttorej szklanki maki pszennej
» 140g margaryny Kasi


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=461

- 3 jajka

- nieco ponad pot szklanki cukru

- 2 plaskie tyzeczki proszku do pieczenia

» niepea tyzeczka waniliowego zapachu do ciasta

- nutella lub inny czekoladowy krem (moze by¢ kilka kawatkéw czekolady mlecznej)

Wykonanie:

1. Miekka margaryne ucieramy mikserem na puszysta mase. Wsypujemy do niej cukier i zapach
waniliowy, ucieramy jeszcze przez chwile.

2. Do masy wbijamy po jednym jajku, ucierajac mase po kazdym jajku.

3. Do maki wsypujemy proszek do pieczenia. Mieszamy. Stopniowo dodajemy make z proszkiem do
masy i ucieramy.

4. Forme do muffin wyktadamy papilotkami. Kazda wypeliamy masa do 2/3 wysokosci. Na wierzch
ktadziemy po tyzeczce kremu czekoladowego i lekko go wgniatamy do ciasta. Zamiast kremu
mozemy powciskaé lekko po kostce czekolady mleczne;j.

5. Pieczemy 30 minut w temperaturze 170-180 stopni Celsjusza.




