Ciasto ucierane z truskawkami
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W zamrazarce zalegalo pudlo truskawek z zesztego roku. Takich wiejskich, niepryskanych,
stodkich... Zapachniato mi ciastem i na szybko przewertowatam przepisy do sprawdzenia. Padto na
ciasto z bloga Moje Wypieki. Nie podpasowata mi w tym przepisie kruszonka, poniewaz nie lubie
kruszonki z maki pszennej, zastapitam ja krupczatka i wtasnym przepisem. Dla lubigcych stodsze
ciasta polecam posypanie placka cukrem pudrem (po ostygnieciu). Podaje przepis po moich
modyfikacjach.

ktadniki:

» 200g masta

» 160g cukru

« 4 cate jajka

» 200g maki pszennej

= szczypta soli

» 40g maki ziemniaczanej

« 1,5 tyzeczki sody oczyszczonej

» ok. 500g truskawek

= cukier wanilinowy do posypania (opakowanie 16g)

Na kruszonke:


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=1502
http://mojewypieki.blox.pl/2012/03/Ciasto-ucierane-z-owocami-i-kruszonka-najlepsze.html

« 4-5 tyzek maki krupczatki
« 4 tyzeczki cukru
» mniej niz ¢wiartka kostki masta

Wykonanie:
1. W misce mieszamy maka pszenna, ziemniaczana i sode.

2. Miekkie masto ucieramy mikserem na puszysta mase, dodajemy cukier i szczypte soli. Whijamy po
jednym cate jaja, zanim wbijemy kolejne, poprzednie powinno by¢ utarte.

3. Stopniowo wsypujemy wymieszana make, ucieramy na wolnych obrotach.
4. Blache (u mnie 20x28cm) wyktadamy papierem do pieczenia. Wlewamy ciasto, wygtadzamy.

5. Truskawki (Swieze przekrawamy na potdwki, mrozone nie musza byé rozmrozone) uktadamy na
ciescie.

6. Z podanych skladnikéw robimy kruszonke (masto kroimy na kawatki), rozcierajac wszystko
palcami. Posypujemy truskawki. Wierzch posypujemy cukrem wanilinowym.

7. Ciasto pieczemy w temperaturze okoto 180 stopni Celsjusza przez okoto 40 minut (u mnie niecate
50).

8. Po ostygnieciu mozemy posypac cukrem pudrem.
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