Nadziewane czekoladki

Stodkie mate co nieco na niedziele. Zrobitam je z mieszanej czekolady (mlecznej i gorzkiej) oraz z
kwaskowych czarnych porzeczek z ptynnym syropem - potaczenie okazato sie naprawde wyjatkowe i
pewnie podobne czekoladki zagoszcza u nas na state. Zamiast porzeczek mozna uzy¢ jagéd lub
samego Syropu Owocowego.

kiadniki:

» 100g czekolady mlecznej
- 100g gorzkiej czekolady
» OWOCe W syropie (moje sa samorobne, czarne porzeczki w stodkim syropie)

Wykonanie:
1. Czekolady rozpuszczamy w kapieli wodnej, doktadnie mieszamy.

2. Foremke do czekoladek napeliamy czekolada (po matej tyzeczce do kazdego otworu). Pedzelkiem
rozprowadzamy ja dokladnie po Sciankach otworkéw. Foremke wstawiamy do lodowki.

3. Do kazdego otworu wrzucamy jedna porzeczke i wlewamy troszke syropu. Foremki wstawiamy do
zamrazarki na kilka minut, by syrop stezat.

4. Czekolade ponownie rozpuszczamy. Kazdy otwor wypeliamy do konca czekolada, wygtadzamy,
wstawiamy do lodowki na godzine. Po tym czasie ostroznie wyjmujemy.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=952




