Muffinki z Nutelli

Kulinarnie

Muffinki z minimalnej ilosci sktadnikdéw, specjalnie dla mito$nikéw Nutelli. Po upieczeniu w
babeczkach wyczuwa sie wyraznie smak orzeszkéw. Bardzo czekoladowe, z pewnoscia sa to jedne z
najtatwiejszych do wykonania wypiekdw.

Skladniki:

» 140g maki pszennej

« 1/2 tyzeczki sody oczyszczonej
» 320g Nutelli

« 2 cale jajka

« 2 tyzki mleka

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki wrzucamy do miski, mieszamy widelcem na gesta mase. Ciasto wyktadamy do
foremek duza tyzka do 2/3 wysokosci. Pieczemy okoto 25 minut w temperaturze 180-190 stopni
Celsjusza.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=1722

Francuskie rogaliki z nutell
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Te rogaliki robi sie tak szybko i tatwo, ze mozesz upiec je zawsze, kiedy tylko masz ochote na cos
stodkiego.

kiadniki:

- plat francuskiego ciasta (275g)
» nutella
- 1 jajko

Wykonanie:

1. Plat ciasta rozwijamy, kroimy na troéjkaty.

2. Na wezszym boku ktadziemy tyzeczke nutelli i zwijamy w gore, zaginajac konce do srodka tworzac
ksztalt rogalika.

3. Gotowe rogaliki uktadamy na blasze wylozonej papierem do pieczenia. Kazdy smarujemy
rozbettanym jajem.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=463

4. Pieczemy w temperaturze 180 stopni Celsjusza na ztoto.




