Czekolada na goraco

Domowa czekolada, bez barwnikéw, konserwantow i ulepszaczy. Gesta i pyszna. Do tego
przygotowuje sie ja w pie¢ minut. Z podanych proporcji wychodza dwie wieksze filizanki. Przepis
wynalazta gdzies moja mama.

kiadniki:

= 200ml mleka 3,2%
» 100ml $mietanki 30%
- tabliczka czekolady 100g (u mnie Jedyna Wedla - z inng nie prébowatam)

Wykonanie:

1. Mleko i $mietanke wlewamy do rondelka.
2. Czekolade tamiemy na pojedyncze czastki.

3. Mleko i Smietanke zagotowujemy, zdejmujemy z ognia. Wsypujemy czekolade i mieszamy, az sie
catkowicie rozpusci. Ponownie zagotowujemy, po czym przelewamy do filizanek.


http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia/?p=1445




